
Maçã de Alcobaça
Forte como a História, poderosa como as 

tradições e enredos, a maçã de Alcobaça 

oferece ao paladar um doce sereno e seguro, 

um sabor consistente e fiel, envolto numa 

aparência majestosa e requintada. 

Bolo de Maça com Canela
Ingredientes: 4 ovos; 150gr margarina; 150gr de açúcar; 200gr de farinha; 

3 maçãs; raspa de limão; canela a gosto.

Modo de fazer: Batem-se as claras em castelo, junta-se as gemas, 

o açucar, margarina, farinha, junta-se tudo e acrescenta-se as maçãs. 

No final acrescenta-se a canela.
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Nome do Agrupamento de Produtores: 
APMA -  Associação de Produtores da Maçã de Alcobaça

Jan Fev Mar Abr Mai Jun Jul Ago Set Out Nov Dez
Casa nova
Golden delicious
Red delicious
Gala
Fuji
Granny smith

Jonagold
Reineta

As características organolépticas diferem de variedade 
para variedade, mas todas têm em comum o facto de 

serem maçãs de grande qualidade e saborosas,  

porporcionado pelo clima litoral desta região. 

Comercialmente só podem apresentar-se devidamente 

acondicionados em materiais próprios e pré-embalados 

com a Marca Maçã de Alcobaça.
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